
MOCKTAIL ANANAS ET 
HIBISCUS (BISSAP)
avec le chef Glodi Limangi

INGRÉDIENTS
Pour 4 verres

	• 	200 ml sirop de curaçao

	• 	280 ml nectar de mangue

	• 	320 ml jus d’ananas

	• 	200 ml jus de bissap

	• 	2 citrons verts

	• 	1 fruit de la passion

	• 	1 mangue

	• 	glaçons

PRÉPARATION

01.	 	Mettre quelques glaçons dans le shaker à cocktail, puis ajouter le nec-
tar de mangue, le jus d’ananas et le sirop de curaçao. 

02.	 	Bien fermer le shaker et le secouer pendant plusieurs secondes.  

03.	 	Presser les jus de citron vert dans le shaker. 

04.	 	Mélanger le tout une deuxième fois.

DRESSAGE

01.	 	Placer 2 à 3 glaçons dans le verre, puis ajouter la boisson. 

02.	 	Verser doucement le jus de bissap dans le mocktail.

03.	 	Décorer le verre avec un morceau de mangue fraîche fixé sur le bord 
du verre. 

04.	 	Pour finir, déposer quelques graines de fruit de la passion dans le 
mocktail.
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